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Herzlich “(Uilll:anmen!

Die Rhon ist ein vielfiltiger Ort, der eindrucksvolle Natur- und Kultur-

landschaften mit Gesundheitsdienstleistungen, Hightech und Genuss
verbindet. Beste landwirtschaftliche Produkte werden in guter Handwerks-
tradition, mit Begeisterung fiir Neues und dem Blick auf die notige Nach-
haltigkeit beim Anbau hergestellt und angeboten. Besonders in unseren

Rhoner Genussorten konzentriert sich das Wissen um Kulinarik.

Probieren Sie es aus! Lassen Sie sich als Gast von der Liebe zur regionalen

Vielfalt und von der Qualitit der Genusserlebnisse begeistern.
Die Landrite der Bayerischen Rhon
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Thomas Bold Thomas Habermann
Landkreis Bad Kissingen Landkreis Rhén-Grabfeld
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BISCHOFSHEIM AN DER RHON

Als Wander-, Mountainbike- und
Wintersportzentrum ist Bischofsheim ein
gangjihrig beliebtes Urlaubsziel. Es liegt
mitten im UNESCO-Biosphirenreservat

Rhion, am FufSe des Kreuzbergs — dem
Heiligen Berg der Franken. Von dort
kommt auch das Kreuzberger Klosterbier,
welches seit 1731 hier gebraut wird. Aber
nicht nur das Bier liidt zum GeniefSen ein.

er Kreuzberg mit seiner jahr-

hundertelangen Tradition als

Wallfahrtsort begeistert zahl-
reiche Giiste. Egal ob Pilger, Wanderer oder
Finheimische, beim Genuss des Kreuz-
berger Klosterbieres und einer ziinftigen
Brotzeit kommt man ins Gespriich und

lernt Land und Leute kennen.

Bischofsheim schmeckt und iiberzeugt
auch mit anderen, nach alter handwerk-
licher Tradition hergestellten Produkeen.
Obst und Kriuter aus der Region werden
zu Rhéner Schnipsen und Likéren ver-
arbeitet, Frankenvieh von Rhoner Weiden
landet als Biofleisch und -wurst auf den
Tellern, Bienen sammeln Nektar in den
Wildern und auf den bunten Wiesen fiir
verschiedene Honigspezialititen. Alle diese
Produkte kdénnen Sie bei den 6rtlichen

Gastronomen oder in einer der zahlreichen

urigen Berghiitten genieflen, denn Tradi-
tion, Gastfreundschaft und Regionalitit

haben hier einen hohen Stellenwert. Dies

waren unter anderem die Griinde, warum
Bischofsheim in die Vereinigung cittaslow

aufgenommen wurde.

Aber nicht nur fiir das leibliche Wohl ist
bestens gesorgt. Auch ein abwechslungs-
reiches Angebot fiir sportlich Aktive und
Abenteurer erwartet die Besucher: Kletter-
wald, Flowtrail, Angelsee, Hallen- und
Freibad.

Bischofsheim — ein Genussort fiir alle Sinne!

TOURISTINFORMATION
BISCHOFSHEIM

Kirchplatz 7

97653 Bischofsheim an der Rhén
Telefon (09772) 910150
tourist-info@bischofsheim-rhoen.de
www.bischofsheim.info
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FLADUNGEN

Dort, wo Bayern, Hessen und Thiiringen
aufeinandertreffen liegt Fladungen, ein
mittelalterliches Stidtchen, das male-
rischer nicht sein konnte. Die Altstadt
ist von einer gut erhaltenen Stadtmauer
umgeben. Dieses Bollwerk scheint bis
heute auch Stress und Hektik von der
nordlichsten Stadt Bayerns abzubalten.

anz ohne Stress und nach guter

alter Tradition wird in Fladun-

gen heute noch regelmiflig das
Holzofenbrot gebacken. Beim Backtag im
Freilandmuseum steigt einem der Duft
von frischem Brot in die Nase — ideal, um
einfach mal Abstand zu gewinnen. Die
Akkus wieder aufladen und neue Energie
fiir den Alltag schépfen — das gelingt hier
besonders gut. Der Besucher bestimmt das

Tempo ganz individuell.

Egal ob man sich bei Wellnessanwen-
dungen verwdhnen lassen méchte oder
gemiitlich — mit dem Rad oder zu Fufd —
durch die einzigartige, abwechslungsreiche
Landschaft wandert, die Natur genief3t,
spannende Ausfliige unternimmt oder sich
durch die heimische Kiiche schlemmt —

alles kann, nichts muss.

In Fladungen hat der Gast die Wahl

zwischen 3- und 4-Sterne-Hotels, einer

Vielzahl von behaglichen und bestens
ausgestatteten Ferienwohnungen und
-hdusern, gemiitlichen Privatpensionen
und einem Campingplatz. Eines haben
alle Unterkiinfte gemeinsam: Ehrliche
Gastfreundschaft, denn alle Gastgeber

freuen sich auf ihre Besucher.

In den Speisckarten der Gastronomie spie-
gelt sich die regional gewachsene Kiiche
mit saisonalen Zutaten aus der Region.
Gekocht wird nach iiberlieferten Rezepten,

die auch modern interpretiert werden.

TOURISTINFORMATION
FLADUNGEN

Marktplatz 1

97650 Fladungen
Telefon (09778) 919111
info@fladungen-rhoen.de
www.fladungen-rhoen.de
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HAMMELBURG

Mitten in der Weinregion ,, Frankens
Saalestiick” liegt Hammelburg, die nord-
lichste und ilteste Weinstadt Frankens.
Bereits seit 777 wird hier an den sanfien
Hiingen der Friinkischen Saale Wein
angebaut. Zum Weingenuss gehort seit
Jjeher auch der Diitscher — ein dreieckiges
Gebiickteil aus dunklem Roggenbrotteig
bestreut mit Kiimmel und Salz - der

gerne zum Schoppen gereicht wird.

ein, leckere regionale

Schmankerl wie den

Ditscher, ein Hammel-
burger Traditionsgebick, und gute Stim-
mung genieflen Besucher bei zahlreichen
(Wein-)Festen — jedes mit seinem ganz
eigenen Charme. Beim Premiumweinfest
 Wein- und Gaumenfreuden® rund um
Rathaus und Renaissancebrunnen bieten
einheimische Winzer eine breite Aus-
wahl an Weinen an. Das Hammelburger
Weinfest findet 2018 bereits zum 54. Mal
statt. Beim Hoflesfest 6ffnen Biirger und
Weinbaubetriebe einen Sommerabend
lang ihre Anwesen und gewihren Ein-
blicke in versteckte Winkel der Stadt. Und
auch im Winter wird weitergefeiert: Beim
Altstadt-Advent verwandelt sich die fest-
lich geschmiickte Altstadt in einen grofen

vorweihnachtlichen Basar.

Bei Bootstouren auf und Radausfliigen

entlang der Frinkischen Saale lisst sich die
Region wunderbar erkunden. Auch zahl-
reiche markierte Wanderwege laden zum
Entdecken und Erkunden ein. Fast alles
iiber die Geschichte und Besonderheiten
Hammelburgs erfihrt man bei einer Stadt-
fiihrung durch die historische Altstadt.
Entweder man erkundet die Route ,,Stadt-
menue in 2 Giingen* auf eigene Faust oder
lasst sich von sachkundigen Giistefiihrern
mit auf eine kurzweilige Entdeckungsreise
nehmen. Auch im Museum Herrenmiihle
lassen sich die Themen ,,Brot und Wein“

wunderbar vertiefen.

TOURISTINFORMATION
HAMMELBURG

Kirchgasse 4

97762 Hammelburg

Telefon (09732) 902430
touristik@hammelburg.de
www.hammelburg.de | www.habtv.de
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MARKT OBERELSBACH

Rhioner Charaktertypen schaffen hier ein
Fest fiir die Sinne: Ob Biersommelier,
Schiifer oder Schnapsbrenner — sie alle
sind Botschafter des guten Geschmacks.

Eine der 100 besten bayerischen Heimat-

wirtschaften ist ebenfalls bei uns zu
finden. Genuss, Geselligkeit und arten-
reiche Bilderbuchlandschafien machen
Oberelsbach zum Insidertipp.

uchenwilder, Bergwiesen,

basaltene Kuppen: Hier bietet

die Kulturlandschaft bedrohten
Tier- und Pflanzenarten letzte Riickzugs-
orte. Gleich fiinf Naturschutzgebiete sind
im Markt Oberelsbach ausgewiesen — ein
Eldorado fiir Mensch und Natur.

Das Rhénschaf mit seinem schwarzen
Kopf, das so wichtig fiir die Landschafts-
pflege der Rhén ist, wurde hier in einem
grof} angelegten Projekt mit dem BUND
Bayern vor dem Aussterben gerettet.

Heute ist es das Markenzeichen der Rhén.
Rhénschafe, aber auch Ziegen oder das
Frinkische Gelbvieh kann man an den
Rad- und Wanderwegen rund um Oberels-
bach hautnah erleben. Zu den kulturellen
und kulinarischen Leuchttiirmen zihlen
die Rhéner Maskenfastnacht, ausgezeich-
net mit dem Bayerischen Heimatpreis, der
Rhoner Bauernmarkt am Erntedank-Sonn-

tag oder das Ginolfser Backhausfest und

der Ginolfser Weideabtrieb.

Fiir besondere Momente sorgt die

Fischerhiitte Edwin — eine der 100 besten
bayerischen Heimatwirtschaften. Die
Pax-Briu iiberrascht Monat fiir Monat mit
ausgefallenen Bierkompositionen und die
Edelbrenner fangen den Geschmack des

Rhéner Sommers ein.

Wer den Einklang mit der Natur sucht,
Waldbaden geniefit und den Weitblick
liebt, der wird hier fiindig. Im Marke
Oberelsbach hat der Genuss seine Heimat
gefunden — auf dem Teller, im Glas oder

drauflen in der Natur!

TOURISTINFORMATION
OBERELSBACH

Biospharenzentrum

Haus der Langen Rhon
Unterelsbacher StraB3e 4
97656 Oberelsbach
Telefon (09774) 910260
tourismus@oberelsbach.de
www.oberelsbach-rhoen.de
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OSTHEIM VOR DER RHON

Ostheim vor der Rhion zeichnet sich
durch eine besonders gelungene Kombi-
nation aus ortstypischen Spezialitiiten,
handwerklicher Herstellung und ge-
lebtem Genuss aus. Wurst und Schinken,
Bier und Bionade, Brot und Bienen-
honig: Am besten schlemmen sich Giiste
mit RhonHappen durch die kulinarische
Vielfalt der Rhonstads.

ber die Jahrhunderte haben

die Ostheimer eine grofle

Fiille an kulinarischen Beson-
derheiten entwickelt und in die Zukunft
gefiihre. Handwerklich erzeugte Wurst-
und Schinkenspezialititen und besonders
der Ostheimer Leberkis spielen in der
Rhénstadt eine gewichtige Rolle. Dazu
kommen junge neue Kreationen wie der
Rhéner Heuschinken. Bierspezialititen
der Streck-Briu und der jungen Rhén-
piraten oder die in Ostheim erfundene
Bionade munden zu den kulinarischen

Streifziigen genauso wie ein Frankenwein.

Verkosten kénnen Besucher die Fiille an
ortstypischen Leckereien beispielsweise im
Gasthaus Krone. Hier reicht der Wirt die
von ihm kreierten RhénHappen.

Den Zwibbelsploatz gibt es hier genauso

in der praktischen Probierportion wie
Kartoffelsuppe, Blut- und Leberwiirstchen
und geriuchertes Rhénforellenfilet.

Entdecken.Schmecken.GeniefSen lautet
das Motto beim zweijihrlich im Oktober
stattfindenden ,Rhoner Wurstmarke®
(wieder am 13./14. Oktober 2018).

Hier prisentieren Rhéner Metzger,
Brenner, Brauer und Direktvermarkter
ihre regional erzeugten Produkte bei der

Open-Air-Feinschmeckermesse.

TOURISTINFORMATION
OSTHEIM VOR DER RHON

KirchstraBe 14

97645 Ostheim vor der Rhon
Telefon (09777) 1850
tourismus@ostheim.de
www.ostheimrhoen.de
www.rhoener-wurstmarkt.de
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WARTMANNSROTH
Hier ist die Wiege des Rhiner Whisky.
Lange vor der ,,deutschen Whiskywelle“
hat man in Wartmannsroth den Trend
schon erkannt: Hier wurde der tradi-
tionsreiche Getreidebrand Rhindiesel
erstmals zu Rhiner Whisky veredelt.
Mittlerweile wird er in der gesamten
Rhon produziert. Weizen aus eigenem
Anbau wird destilliert und in Holzfris-

sern aus Spessarteiche gelagert.

ie Gemeinde Wartmannsroth

ist stolz auf ihre lange Bren-

ner-Tradition. Urkunden be-
legen, dass hier seit fast 300 Jahren Brenn-
rechte existieren. Mit iiber 82 Brennereien
bei derzeit rund 2.100 Einwohnern findet
sich hier eine hohe Brennereiendichte.
Dass dieses Handwerk Zukunft hat zeigt
die junge Generation der Brenner. Zu den
klassischen Brinden gesellen sich immer
wieder kreative und freche Kreationen.
Dabei iiberzeugt die Qualitit der Edel-

brinde auch international.

Das ganze Jahr iiber gibt es Verkostungen,
Seminare und kulinarische Fithrungen.
Eine Brotzeit beim Brenner mit Bio-Kise
und Waurst vom értlichen Metzger runden
das Genusserlebnis ab. Edelbrandsomme-
liers fiihren Besucher regelmiflig durch

die Welt der Sensorik und eréffnen neue

Geschmackserlebnisse. Die ,, Wartmanns-
rother Tage der edlen Brinde“ bilden den
Jahreshéhepunkt und locken Feinschme-
cker, Geniefler und Whiskyfreunde aus
nah und fern. Hier 6ffnen die Edelbren-

nereien ihre Tiiren und lassen sich beim

Brennen iiber die Schulter schauen.

Erlebenswert ist auflerdem der Brenner-
weg, der das ganze Jahr iiber Wanderer
und Naturfreunde zu einer Entdeckungs-

reise rund um Wartmannsroth einlidt.

TOURISTINFORMATION
WARTMANNSROTH

Gemeinde Wartmannsroth
HauptstraBe 15

97797 Wartmannsroth
Telefon (09737) 91020
gemeinde@wartmannsroth.de
www.wartmannsroth.de
www.brennerweg.de
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