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WIR SIND RHONER BIER!

ALS INITIATIVE GEMEINSAM VERI NDERN.
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Gibt dem Malz die Seele: Thomas Lang von Rhén Malz

‘. Wasser eingeweicht werden, dann mehrere Ta-
ge unter standiger Beobachtung im Keimkasten
verbringen und schliellich auf der Darre wieder

getrocknet werden. Der Aufwand ware sicher-
lich geringer. Doch die Arbeit, die der Malzer
damit auf sich nimmt, ist fir Bier nach dem
bayerischen Reinheitsgebot UNERLASS-
LICH. Denn durch das Mélzen wird wah-
rend des Brauprozesses Starke in Zucker
umgewandelt. Diesen Zucker bendtigt
die Hefe, um Alkohol und Kohlensaure
zu bilden. Das ware allein mit der Starke
in der Gerste nicht moglich. Es gabe
kein Bier, wie wir es kennen und lieben.
Werner und Thomas Lang tragen daher
mit ihrer Rhon Malz grofRe Verantwor-
tung fir unser Rhoner Bier.

Die WIR SIND RHONER BIER!-Region liegt
den Langs am Herzen und damit auch
das, was einen Teil der Rhéon aus-
macht: Handwerkstradition. Sie beto-
nen, dass es bei der Rhon Malz keine
industriell gefertigten Produkte gibt,
dass ihr Unternehmen eine in der
Handwerksrolle eingetragene Hand-
werksmalzerei ist. Ideal fur die Rho-
ner Brauer und Landwirte. Das Malz
ist schliellich die Schnittstelle zwi-
schen Rohstoff und Bier. Freund-
schaftliche Verbundenheit gepaart
mit Qualitat: kein Wunschtraum.
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alz-lst die Seele des Bieres gibt dem Bier die Farbe. Und Malz
tragt einen bedeutenden Teil zum Geschmack bei. In diesem klein
ec el Kraft - Kraft, die erstiec t n Muss...

Wie einfach ware es doch, statt Malz das Ad‘ngspro
gerste in den Sudkessel (isste vorher nicht
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AKREN FUR DIE ZUKUNFT

BRAUGERSTENANBAU IN DER RHON

Am Anfang ist die Gerste. Jedenfalls wenn es ums Bier geht. Michael
Horsch und Eugen Hippeli sind Spezialisten in Sachen Korn. Die zwei
Landwirte bauen Braugerste fiir unser Rhéner Bier an. Sie stehen
stellvertretend fur all die weiteren Braugerstenanbauer unserer
Region. Beide sind sie leidenschaftlich am Werke und beide sind sie
sich sicher: »Die Ausgangsbasis fur etwas zu liefern, das du am Ende
wieder in der Hand hast - das ist einfach wunderbar.«

Doch so einfach sich das in der Theorie anhort, der Braugersten-
anbau ist kein Kinderspiel. Die zweizeilige nickende Sommergerste
verlangt grofite Sorgfalt von der Aussaat bis zur Lagerung. Auch wenn
aufgrund einer relativ kurzen Anbauzeit nahezu keine Pflanzenschutz-
mittel und nur wenig Dunger verwendet werden, hangt es von
mehreren Kriterien ab, wie sich der Eiweifgehalt im Korn entwickelt.
Und der ist schlieflich ein entscheidender Parameter fur den Brauer
und naturlich den Malzer. Die Zusammenarbeit mit dem Malzer ihres
Vertrauens, Thomas Lang von Rhén Malz, bestatigt hier erneut die
ideale Umsetzung der regionalen Wertschopfungskette.

MEIN LIEBLINGSKORN

Nicht umsonst sagt Eugen Hippeli: »Braugerste ist mein Lieblings-
korn«. Zu sehen, wie sie im Frihjahr gleichméaRig aufgeht, wie sich die
Farbe verandert von diesem so frischen Griin zu leuchtendem Gold,
wie das Licht auf die Ahren trifft, wie sie sich im Wind bewegen: »Das
gehort zu uns, zu unserer Heimat. Das gehort zum Rhoner Bier, wie
diese Ahren zu unserer Zukunft.«

Leidenschaftliche Landwirte: Michael Horsch (I.) und Eugen Hippeli
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Brauhaus Niederlauer | Herr und Frau Federlein @
Hauptstrafie 18 | 97618 Niederlauer
T:09771-987 32
kontakt@hausbrauerbier.de | www.hausbrauerbier.de
Karmeliter Brau GmbH & Co. KG | Herr Brust @
Ludwig-Elsbett-Strafie 7 | 97616 Salz
T.09771-1323 | F:097 71-983 99
info@karmeliter-bier.de | www.karmeliter-braeu.de
Martin-Luther-Strae 7 | 97633 Saal @ @ @
T:09762-9292 | F: 097 62-92 27
info@central-getraenke.de | www.brauerei-lang.de
Schmalzgasse 7 | 97640 Oberstreu @ @ @
T:09776-1021 | F:097 76-709248

info@brauhaus-oberstreu.de | www.brauhaus-oberstreu.de

Privatbrauerei Lang | Herr Lang
Brauhaus Oberstreu | Herr Schmitt

Streck Brau | Herr Kochinki -l @
Ludwig-Jahn-Strale 11 | 97645 Ostheim v. d. Rhon L)
T-097 77- 19265 | F: 097 77-92 68

|nfo@st|_'eckb|er de | www.streckbier.de @
Radeberger Gruppe KG, c/o Bionade | Herr Bufe @
Nordheimer StraRe 14 | 97645 Ostheim v. d. Rhén
T:09777-91010 | F:097 77-910 18 16
info@bionade.de | www.bionade.de
www.facebook.com/BIONADE
Offnungszeiten Brauerei: MO - FR von 8.00 - 17.00 Uhr
Rother Brau | Familie Weydringer

Bayerische Exportbierbrauerei GmbH @ @ ®
Birkenweg 2 | 97647 Hausen OT Roth
T.09779-8101-01 F:09779-8101-29

info@rotherbraeu.de | www.rotherbraeu.de
Offnungszeiten Brauerei: MO - FR von 7.30 - 16.30 Uhr

Wir bieten jeden Montag (aufier an Feiertagen) um 11.00 Uhr eine Brauereibesichtigung
ohne Voranmeldung an. (ca. 1 Stunde) 5,00 € pro Person, 3,00 € pro Kind

Brauereigaststatte vom Brauhaus Niederlauer

Die Schmiede | Bauerngasse 39 | 97616 Bad Neustadt
T:097 71 - 63 54 369

schmiede-nes@gmx.de | www.schmiede-badneustadt.de
Offnungszeiten: MO und DI Ruhetag | MI - SA ab 16.30 Uhr
SO und FT ab 15.00 Uhr

Brauereigaststatte der Karmeliter Brau

METEORA, Karmeliter Hof

Hauptstrafle 70, 97616 Bad Neustadt, Brendlorenzen
T.09771-2133

mail@meteora-nes.de | www.meteora-nes.de
Offnungszeiten: MO Ruhetag | DI - SA 17.00 - 23.00 Uhr
SO und FT ab 11.00 - 14.00 Uhr und 17.00 -23.00 Uhr

Brauereigaststatte der Privatbrauerei Lang
Braustiible Waltershausen

Martin-Luther-Strale 7 | 97633 Waltershausen
Telefon bis 17.00 Uhr: 0 97 62 - 92 29

Telefon ab 17.00 Uhr: 0 97 62 - 93 09 41
info@central-getraenke.de | www.brauerei-lang.de
Offnungszeiten: MO und DI Ruhetag | MI, DO, FR ab
17.00 Uhr | SA ab 14.00 Uhr | SO ab 10.00 Uhr

Brauereigaststatte vom Brauhaus Oberstreu
Brauhausschanke und Biergarten Oberstreu | Herr Schmitt
Briickenstrale 12 | 97640 Oberstreu

T09776-1021 |1 F:097 76-70 92 48
info@brauhaus-oberstreu.de | www.brauhaus-oberstreu.de

Brauereigaststatte der Streck Brau

Brauereiausschank Gasthaus Zur Krone

Marktstrafle 34 | 97645 Ostheim vor der Rhon

H: 0151 - 187 54 980

kai.petersen@krone-ostheim.de | www.krone-ostheim.de
Offnungszeiten:

MI - SA 9.00 - 24.00 Uhr | SO 10.00 - 22.00 Uhr

T Pax Brau | Herr Seufert m
i I Rathgeberstrafie 7 | 97656 Oberelsbach
T:097 74 -7 43 90 03
probier@pax-braeu.de | www.pax-braeu.de
z Klosterbrauerei Kreuzberg
‘lz Kreuzberg 2 | 97653 Bischofsheim @ @ @

T:09772-91240 | F:09772-912446
service@kreuzbergbier.de | www.kreuzbergbier.de

MA LZERE
5 Rhén-Malz GmbH | Herr Lang i @
Sondheimer Strafle 2-4 | 97638 Mellrichstadt

T:09776-205 | F:097 76-98 73
info@rhoenmalz.de | www.rhoenmalz.de

'LARDWIRTE

3 Landwirt Eugen Hippeli
Bahraweg 2 | Bahnhofstrafie 10 | 97647 Nordheim
T-097 79-12 70 | eugenhippeli@web.de

g Landwirt Michael Horsch
GutsstraBe 25 | 97650 Fladungen - Weimarschmieden
T:09778-740020 | F: 097 78-74 00 22
michael.horsch@web.de

Betriebsbesichtigung 1
@ nach telefonischer Absprache moglich @ Vefpfleguns @ BIREmEschank

‘il] Brauereigaststatte der Rother Brau
Gast- und Logierhaus Brausttuible | Dieter Burkard
Hauptstrafie 7 | 97647 Roth | T: 0 97 79 - 63 97
braustueble-roth@web.de | www.braustueble-roth.de
Offnungszeiten: MO 11.00 - 13.00 Uhr | Abends
geschlossen | MI-S0 11.00 - 14.00 Uhr und
17.00 - 23.00 Uhr | DI Ruhetag

‘ﬁ Brauereigaststatte der Pax Brau
3 MiihlenCafé | Ute Lenhardt
MarktstrafRe 22 | 97656 Oberelsbach
T: 097 74 - 858 02 74 | www.baeckerei-lenhardt.com
Offnungszeiten: MO - FR 6.15 - 18.00 Uhr
SA von 6.15 - 17.00 Uhr | SO 7.30 - 17.00 Uhr

12 Brauereigaststatte der Klosterbrauerei Kreuzberg
Klostergaststatte
Kreuzberg 2 | 97653 Bischofsheim
T:09772-91240 |1 F:09772-912446
service@kreuzbergbier.de | www.kreuzbergbier.de
Offnungszeiten: taglich von 8.00 - 20.00 Uhr
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ERFAHREN SIE MEHR UBER WIR SIND RHONER BIER! AUF UNSERER WEBSEITE

WWW.WIR-SIND-RHOENER-BIER.DE

BIER BEWUSST GENIESSEN | DON'T DRINK & DRIVE | BIER? SORRY. ERST AB 16

WWW.BIER-BEWUSST-GENIESSEN.DE

Der Brauer-Kodex: Die deutschen Brauer fordern hlieRlich den b , verantwortungs-

vollen Genuss alkoholhaltiger Getrédnke im Allgemeinen und des Kulturgutes Bier im Besonderen.

fd Design: www.designproject.de + 2016

Die Rhon - Land der offenen Fernen

bayern@rhoen.de
www.rhoen.de

Info-Telefon
0800-9719773

Gefordert durch das Bayerische Staatsministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
und den Europdischen Landwirtschaftsfonds fiir die Entwicklung des landlichen Raums (ELER)

DER RHONER BIERRADWEG
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DER FROHLICHE SCHLUCK AUS OSTHEIM DIE KRAFT AUS DEM KORN

GELEBTE BIERKULTUR STATT AKTIONITIS WIE BIER, NUR OHNE ALKOHOL

Bei Rother Brau ist die Philosophie einfach: Ein Bier muss Bier ist es nicht! Doch dass die Bionade Teil von »Wir sind Rhéner
schmecken und den eigenstandigen Charakter seiner Heimat Bier« ist, hat seinen Grund. Denn sie wird neben Friichten, Wurzeln

Die alteste Familienbrauerei des Landkreises Rhon-Grabfeld wird Die alten Backsteinmauern von Rhén Malz zeugen von
heute von Axel Kochinki in der 10. Generation geflhrt. Seit 1718 Geschichte. Dieser so unbeschreibliche Geruch in den feuchten

widerspiegeln. Bereits 1852 erhielt die Brauerei die beste Note und Krautern in Bio-Qualitat - aus vermalzter Gerste hergestellt. ist sie in Familienbesitz und hat sich von einem kleinen Handwerks- Keimkasten. Der Anblick gespannter, weifer Sacke auf der

flir sein Lagerbier. Die Familien Weydringer haben auf die sich Bereits in den 1960er Jahren hatte der einstige Bionade Griinder betrieb zu einem echten Traditionsunternehmen entwickelt. Fein- Rampe. Mit dem Aufzug tber die Dacher Mellrichstadts zur Darre
veranderten Markte reagiert und investiert. Aus einer Sorte und Braumeister Dieter Leipold begonnen, an einem Rezept zu schmecker kénnen alle acht Bier-Spezialitaten der Streck-Brau und zu fahren. Und das Gefuhl, trockenes, glattes Malz durch die
wurden bis heute 12. Aus einer Handvoll Mitarbeitern 35. tifteln. Er wollte ein natirliches Erfrischungsgetrank fir Kinder kulinarische Rhéon-Happen im Brauereiausschank, dem Gasthaus Finger rieseln zu lassen. Werner und Thomas Lang betonen,

Aus einem kleinen Betrieb ein Unternehmen, ohne das man brauen. Wie Bier, nur ohne Alkohol. Eine Idee, die Bionade weit »Zur Krone« in Ostheim genieRen. Hier gibt es Erlebnisgastronomie dass es hier keine industriell gefertigten Produkte gibt, sie eine
sich die Rhoner Bierlandschaft nicht mehr vorstellen kann. Uber die Grenzen der Rhén hinaus bekannt gemacht hat. vom Feinsten und dazu einen frisch gezapften ... fréhlichen Schluck. in der Handwerksrolle eingetragene Handwerksmalzerei sind.
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SCHWERTER ZU ZAPFHAHNEN SCHMIEDEN
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Lasst uns Schwerter zu Zapfhahnen schmieden. Wer den Pax- uﬁﬁ" i
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Braumeister und Biersommelier Andreas Seufert kennt, weif, ol 'jd-l“ur
dass dies keine leeren Worte sind. 2007 im beschaulichen . i ’
Oberelsbach gegriindet, macht sich Pax-Brau schnell einen ; "!-q'ﬁ&'l‘;p
Namen. Andreas Seufert braut Bierspezialitaten, bei deren Titel .-M [
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so mancher zweimal hlnsc'hauen muss: Doppel-Wit, Punk Rauch, AN W 1
Mint-Stout, Rhoner Pale Ale. Wie bitte? Noch nicht gehért? Dann bl farl'" o e g e p= 0 \

wird es Zeit mal zu probieren. Daneben braut Seufert ganzjahrig e S W | LY . R, i o _' ' 5 e — iy B sulhiny =i ﬂ*"k'
ein Vollbier und ein Hefeweifbier. Rohstoffe aus biologischem o afndd famm= - u '. Eﬂmﬁﬂﬂ_ﬁﬂ
Anbau, Photovoltaik und Solarthermie, keine Filtration, keine il Berkach o : " 1 .
Kurzzeit-Erhitzung, keine Marketing-Mache, sondern wirkliche o i Wtz Die Braugerste aus der Rhon kommt zum Malzer aus der Rhon,
liebevolle Handarbeit: Seufert ist das, was man kurz als Brauer ¥ e fjer das Malz L Rh‘_’“er Brauereien Il.efert. Imm.er “Td
aus Leidenschaft beschreiben kann : | MR i immer wieder ist das gemeinsame Schaffen in der Region fir die
'|| ! | Region Dreh und Angelpunkt. »Wir glauben wirklich daran, dass
RN 3 h - v 4 W : “wy mn f Salsdi damit unsere Heimat langfristig erhalten bleibt. Dass kleinere,
“TFHE e R L " lt.;“ ] .- sl T LE s, il = mittelstandische Betriebe eine Zukunft haben.« Das sagen
| F e | B s iR il syl . -:"'-.'-_"h-" A 1 i = ; e . I Ry gL Eugen Hippeli und Michael Horsch, unsere WSRB-Landwirte.
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Aus der ganzen Welt stromen Pilger an das beliebteste und be-
kannteste Wallfahrtsziel der Rhon: Das Kloster Kreuzberg. Auf
dem 928 m hohen Berg errichteten die Franziskaner 1692 ein
Kloster - 1731 kam die Brauerei hinzu. Die vier naturtriiben

Sorten, darunter das beliebte Kloster Dunkel, werden fast aus-

Rund 120 Hektar Braugerste (rund 84 FuBballfelder) bewirt-
schaften Horsch und Hippeli. Geht man von deren durchschnitt-
lichen Ernteertrag von 60 Dezitonnen (1 Dezitonne = 100 Kilo-
gramm) pro Hektar aus, kann aus 720 Tonnen Braugerste Malz
fur rund 27.000 HL Bier (das sind 270.000 Kasten!) gewonnen

schlieflich auf Fasser abgefillt und sind hier am Kloster Kreuz- S i | il e T ] = = ; - ity . = 2| werden. Doch weg von den Zahlen, hinauf aufs Feld. Nicht
berg erhaltlich. Fiinf Franziskanerbriider wirken derzeit in der rr:i-.i_ 5 Als ey ! ' . j il it Enho y gt ! \ A m - 1K umsonst sagt Hippeli: »Braugerste ist mein Lieblingskorn«.
Seelsorge und im Betrieb. Da sie zu den Bettelorden zahlen, Wil = | ; r‘ - s B | P i = it !  Baald '."T - _.-1ﬁgﬂmﬁ" Zu sehen, wie sie im Frihjahr gleichmafig aufgeht, wie sich die
legt man groen Wert auf die Feststellung, dass Konvent und _ Larml ok P SN0 BLESTIIND (Cintach): WelmaRd ot fi SR bl 80 N I dir _' "I H:':ﬁl:-ll!'t.hﬂl A T T Farbe verandert von diesem so frischen Griin zu leuchtendem
Wirtschaft keine wirtschaftliche Einheit bilden. Die Preise sind s WIR SIND RHONER BIER! - Rundweg Bierradweg @ Tourist Information . F ' R pier s v , : 7 Gold, wie das Licht auf die Ahren trifft, wie sie sich im Wind
noch immer »volkstiimlich«. Und so soll es auch bleiben. == === Abstecher vom Bierradweg zu div. Partnerbetrieben . Partnerbetrieb s bewegen: »Das gehort zu uns, zu unserer Heimat. Das gehort
Genauso, wie das Kreuzbergbier zum Rhoner Bier gehortt T zadf"’ege“‘_"z Qe TE- yitadiegen) @ Grouereigaststite =hE zum Rhoner Bier, wie diese Ahren zu unserer Zukunft.«

— ebietskulisse des Landkreises Rhon-Grabfeld 1 e e

ﬂ Tourist Infozentren (DTV-zertifiziert) . Partnerbetrieb mit nahegelegener Brauereigaststatte | ! I'.I'

- Unser Weg ist im Gelande nicht als Bierradweg gekennzeichnet. Bitte orientieren Sie sich nach der Beschilderung der Radwege.

% 4 = N

RAIIHAIIS NIEI]ER[AIIEII

'3

BRAUHAUS OBERSTREU

I-‘

D
(D W=



